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	プログラム
	STEP 1
	プログラム概要
	原則として、以下3会場のいずれかで対面参加をお願いいたします。 ❐SAKURA DEEPTECH SHIBUYA　　❐ニセコ町民センター　　❐小樽商科大学札幌サテライト ※やむを得ず対面参加が難しい場合は、オンラインでもご参加いただけます。　
	8月4日(火)
	18:30　オープニング・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 小樽商科大学 副学長 教授 玉井 健一 18:35　本プログラムの説明・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 小樽商科大学 准教授 山田 政樹 19:00　講演：後志地域・倶知安町における観光の現状と課題・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・倶知安町観光商工課 主幹 沼田 氏 20:00　ネットワーキング



	STEP 2
	プログラム概要　
	8月17日 (月)
	14:30　オープニング・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・小樽商科大学 副学長 教授 玉井 健一 14:40　講演１：地域における観光について・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 小樽商科大学 アントレプレナーシップ専攻長 教授 内田 純一 16:20　オリエンテーション、受講者交流・グループ形成・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・小樽商科大学 准教授 山田 政樹 18:15　解散

	8月18日 (火)
	9:00　導入   9:20　講義2：地域の力を活かした高付加価値観光と観光地域づくり・・・・株式会社北海道宝島旅行社 代表取締役社長 鈴木 宏一郎 氏 11:45　フィールドワーク（ニセコ蒸溜所見学） 13:00　昼食（Cucina italiana Santo） 14:30　講義3：食文化から考える地域づくりと人材・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・小樽商科大学 名誉教授 李 濟民 16:10　ワークショップ：ビジネスプランニングの手法・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 小樽商科大学 コーディネーター 大湊 亮輔 18:00　解散

	8月19日 (水)
	9:00　導入   9:20　講義4：インバウンドから考えるニセコ観光の可能性・・・・・・・・・・・・・・・・レインボウパブリシング株式会社 代表取締役 川端 祥司 氏 １１：１０  昼食（自由行動）　道の駅ニセコビュープラザ 12:20　グループワーク（ニセコ中央倉庫群）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 小樽商科大学 コーディネーター 大湊 亮輔 15:00　講義5：食の現場から考える観光地域づくり・・・・・・・株式会社ニセコ風土 代表取締役 ／ 株式会社高橋牧場 営業部長 高井 啓 氏 16:30　フィールドワーク（ニセコ高橋牧場） 17:30　夕食（ニセコ高橋牧場レストラン PRATIVO） 19:30　解散

	8月20日 (木)
	9:00　導入   9:20　STEP2の振り返りと事業・連携プラン案のブラッシュアップ⇒各グループ発表に向けての作業 10:30　事業・連携プラン案の中間発表および講評・・・・・・・・・・・・・・・・・・北海道後志総合振興局、 倶知安町、 株式会社ニセコ風土 12:00　解散　　　※解散後、希望者を対象に ㈱NACより、各種アクティビティをご紹介いたします



	STEP 3
	プログラム概要
	原則として、以下3会場のいずれかで対面参加をお願いいたします。 ❐SAKURA DEEPTECH SHIBUYA　❐ニセコ町民センター　❐小樽商科大学札幌サテライト　 ※やむを得ず対面参加が難しい場合は、オンラインでもご参加いただけます。
	9月15日(火)
	18:30　オープニング・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 小樽商科大学 准教授 山田 政樹 18:40　最終成果発表および講評・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 北海道後志総合振興局、 倶知安町 19:50　全体講評とクロージング・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・小樽商科大学 副学長 教授 玉井 健一 20:00　ネットワーキング





